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Desserts & Fromages
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Les Fromages _
« Petit Prétranché 16€50 e plateau 450 g /10 pers. env.

St-Paulin, fourme d'Yssingeaux, Téte de moine,
noix & abricots décoratifs.

Les Desserts

« Les Tartelettes 9€ e plateau del2 pieces.
Pomme abricot

« Macarons 28€ Le coffret de 35 macarons.
Les Intemporels : caramel beurre salé, vanille, framboise,
citron, chocolat.

Les Chocolatés : cafe, chocolat orange, chocolat menthe,
praling, pate a tartiner.

« Mini Moelleux 24€90 Le coffret de 24 pieces.
Les Fondants : abricot pistache, griotte amande,
caramel noix, chocolat amande.

SUIVEZ-NOUS !

0

@buffettraiteurfrance @buffettraiteur

Brie, bouchons de chévre pavot, bouchons de chevre nature,

Les Délices : citron, cacao orange, pistache, caramel-poire.
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Livraison*
adomicileen72h
partout en France

Livraison* gratuite
en 72 h dans tous
nos points relais

Apéritifs & Cocktails

Toasts froids

« Toasts Fraich’ 19€90 Le plateau de 30 toasts.
Jambon cru et ananas roti, sole persillade, chevre radis.

- Le Bocage 19€95 Le plateau de 35 toasts.
Jambon cuit, saucisse seche, sandwich salami moutarde,
pate en crolte aux olives, sandwich chevre bacon.

« Mini briochés authentiques 15€90 »
Le plateau de 18 pieces. ‘
Mousse jambon a I'ancienne et surimi, crevettes roses.

« Mini briochés relevés 15€90
Le plateau de 18 pieces.
Dinde curry et thon cocktail, tabasco.

« Verrines chévre, crevette saté 12€50
La boite de 6 pieces.

« Verrines courgette Jambon cru 13€90 -
La boite de 6 pieces.

« NOUVEAU | Wraps saveurs du monde 30€90
Le plateau de 30 pieces.

Wraps crevette et tzatziki et wraps mexicain
(guacamole, dinde, poivron).

« NOUVEAU | Wraps printanier 22€90

Le plateau de 30 pieces.

Wraps tapenade poivron, oignon rouge, salade verte
et wraps guacamole mais, salade, poivron.

Toasts chauds

« Mini burger poulet 15€90 Le plateau de 18 pieces.
Poulet basse température, emmental.

« Mini burger boeuf 17€90 Le plateau de 18 pieces.
Beeuf haché, cheddar et pickles.

« NOUVEAU | Briochés a la méditerranéenne 16€90
Le plateau de 18 pieces.
Mini brioches chevre, tomate et courgette confite.

« Pizzas Le plateau de 45 morceaux.
Champignons 11€95

Jambon fromage 12€25

Trois fromages 12€95

* Quiches Le plateau de 45 morceaux.
Poivron 13€90
Lorraine 16€90




DECOUVREZ NOTRE
SELECTION COMPLETE DE
PRODUITS DANS NOTRE
CATALOGUE OU SUR
BUFFETTRAITEUR.COM

La charcuterie

« Chiffonnades
Retrouvez dautres formats
sur notre site buffettraiteur.com

Le plateau pour 4 pers. (300g)
Jésus cuit 8€90

Jésus sec 9€90

Filet de dinde 11€90

Jambon cru 13€50

Roshif 13€90

« Le Charcutier 31€90 Le plateau de 64 pieces
pour env. 16 pers. (1,7 kg)

Chorizo, mini Jésus, pateé en crolte pistache,
jambon cuit.

« Le Forézien 34€90 Le plateau de 64 pieces
pour env. 16 pers. (1,6 kg)

Saucisson pur porc, Jésus cuit, paté

de campagne, jambon sec.

 Le Boucher 49€90 Le plateau de 64 pieces
pour env. 16 pers. (1,9 kq)

Filet de dinde, réti de porc moutarde, rosbif,
sauce moutarde.

- Le Grand Bleu 79€90 Le plateau de 64 pieces
pour env. 16 pers. (1,4 kq)

Saumon fume, terrine de poisson,

paté de saumon et crevettes, mayonnaise.

- Jambon de porcelet 5
braisé avec os 39€00 PIECE
Piece pour 8/10 pers. ENTlERE
(1.8 kg) A déguster

chaud ou
froid

Nouveau ! Vos plateaux apéro sont présentes
dans délégantes boites en bois.

« NOUVEAU | Plateau apéro Terroir 44€90

Le plateau pour 6 a 8 pers. (1,3 kg)

Saucisson, paté de campagne, jambon cru, paté
en cro(te aux olives, Jésus cuit, mortadelle,
Fourme, Emmental, Saint-Paulin, cornichons,
noix, abricots secs, tomates confites.

» NOUVEAU | Plateau apéro Gourmet 65€90

Le plateau pour 6 a 8 pers. (1,3 kg)

Coppa, lomo, paté en crolte auxolives, jambon
cru italien, jambon blanc aux herbes, Fourme,
Téte de moine, Saint-Paulin, bouchons
de chevre, artichauts marinés, tomates
confites, abricots secs, noix et cranberries.

Les salades

« Carottes rapées(800g) 8€90
« Billes de pates (800q) 12€80
« NOUVEAU | Jardiniére de légumes (800g) 12€90

« NOUVEAU | Salade de blé (800g) 13€90
Blé, saumon et concombre.

+ NOUVEAU | Salade de pennes 14€20
(600g) Pennes a la tomate et au pesto.

« NOUVEAU | Salade de riz 16€90
(800g) Riz, thon et crudités.

+ NOUVEAU | Salade de ravioles 18€90
(600g) Ravioles au pesto.

Les Entrées

« Feuilletés de chévre et courgette 2€35
Les 2 feuilletés soit 4€70 les 2

e Feuilletés de fruits de mer 3€50
Les 2 feuilletés soit 7€00 les 2

Les plats uniques
Les plats peuvent convenir pour 6 a 8 pers.
en fonction de lappétit de chacun.

« Couscous poulet 6€95 / part
La barquette pour 6 pers. (3,6 kg)
soit 41€70 la barquette

- Tajine d’agneau au citron confit 7€70 / part
La barquette pour 6 pers. (2,4 kg)
soit 46€20 la barquette

- Paélla 5€95 / part
La barquette pour 6 pers. (3 kg)
soit 35€70 la barquette

- Lasagnes 4€ / part
La barquette pour 6 pers. (1,8 kg)
Lasagnes bolognaises soit 24€ la barquette

Les viandes

« Gigot d’agneau entier 79€90

Gigot de 7h cuit a basse température
pour une viande tendre et savoureuse. (1,8kg)

« Poulet a la créme 4€85 / part

La barquette pour 4 pers. (1,8kg)

soit 19€40 la barquette

« Aiguillette de boeuf a la provencale 565 / part
La barquette pour 6 pers. (1,8 kg)

soit 33,90€ la barquette

« SPECIAL ENFANT | Nuggets 3€50 / part

La barquette pour 4 pers. (680g)

soit 14€ la barquette

Plateau apero Gourmet




